GRANDS VINS DE BOURGOGNE DEPUIS TOUJOURS

LE
CLOS L'EVEQUE
2021

CEPAGE : Pinot noir

SOL : Argilo-calcaire

EXPOSITION : Sud-est, en coteaux
AGE MOYEN DES VIGNES : 52 ans
SUPERFICIE : 6,85 hectares

DATE DE RECOLTE : 29/09/21

VINIFICATION : Récolte manuelle en caissettes de 15kg, tri a

réception, égrappage total, cuvaison de 21 jours en cuves

thermorégulées, un remontage quotidien.

ELEVAGE : En f(ts pendant 11 mois avec 30% de fats neufs.

RECOLTE 2021 z N .
DEGUSTATION : Belle couleur grenat. Nez trés intense avec de

belles notes de fruits rouges. Une bouche d'une finesse et d'une
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aromatique fruité aux notes de framboises laisse entrevoir un
beau potentiel de garde.

,,_fr}g&f’f.'LZZ’SL’:?"W ACCORDS METS-VINS : Viandes blanches grillées et roties, viandes

rouges grillées et roties, viandes blanches en sauce, viandes

rouges en sauce, gibiers et abats.

TEMPERATURE DE SERVICE : 17-18°C

POTENTIEL DE GARDE : 7 a 10 ans

Mercurey 1¢r Cru
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L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. DEGUSTEZ NOS VINS AVEC MODERATION.



